RESTAURANT

LE PETIT

GIGARO

PIZZAS A EMPORTER

Cuisine élaborée sur place

avec des produits frais

VEGAN :\Vegetarien

NOS PLATS
SIGNATURES

Assiette Terreet Mer................... 26 €

Poulet mariné lait de coco, curry et ses
gambas a la plancha riz et [égumes.

Tatakidethon ..o 29 €

Snacké aux graines sésame et sa salade thai.

Burger Camembert....... 26 €
Steak haché du boucher, salade, oignons
rouges, tomates, camembert lait cru fondu +
frites.

Le « Double » Camembert....30 €

Cote de taureau ~ss0g............. 42 €
Sauce poivre ou roquefort ou truffe + frites
ou légumes et salade.

La planche Camembert a

partager ou seul........... 28 €
Camembert lait cru 240 grs réti au four, et sa
charcuterie artisanale.

Prix TTC, service compris ® Paiements acceptés : CB, espéces, chéques vacances, Tickets Restaurant®.




ENTREES

Salade cheévre miel......... 18 €
Salade, tomates cerises, oignons rouges,
brick de chevre, miel, jambon cru, noix,
vinaigrette miel.

Double Carpaccio de boeuf...18 €
Huile d’olive, pesto, copeaux parmesan, frite,
salade.

Salade “César” ..., 19 €

Salade, tomates cerises, poulet crispy, ceuf,
oignons rouges, parmesan, bacon, croutons.

Assiette Tomates-Burrata..... 19 €
Tomates anciennes, burrata, échalotes, huile
d’olive, roquette, réduction balsamique. VEGAN

Salade de Saumon frais........... 24 €
Salade, saumon frais, oignons rouges, avocat,
sauce yaourt.

TERRE

Poulet coco curry..... 22 €
Marinées coco, curry + riz.

Burger chicken........o. 22 €

Poulet crispy, salade, oignons rouges,
tomates, fromage + frites.

Burger Gigaro.....eee. 24 €
Steak haché du boucher, salade, oignons
rouges, tomates, lard fumé, fromage + frites.

Tartare de boeuf ... 23 €

Assaisonné par nos soins + frites et salade.

Tartare de boeuf Italien............ 24 €

Parmesan, pignons, tomates confites,
échalotes, pesto + frites et salade.

Travers de Porc Sauce BBQ...28 €

Entrecote a la plancha ~300¢..36 €
Sauce poivre miel ou roquefort ou truffe +
frites ou légumes et salade.

Supplément sauce poivre miel ou roquefort2 €/
truffe 3,5€

MER

Tartare de poisson........... 26 €
Duo thon et saumon, échalotes, ciboulette,
vinaigrette citronnée, noix de cajou, billes de
saveur. Frites et salade.

Pavé de Saumon roti.......... 26 €
Sauce du jour, riz et [égumes.

Gambas persillade................ 28 €

Riz et l[égumes.

Frituredelamer... 29 €

Crevettes, calamar, poulpe et mayonnaise a
I"ail “Maison”.

Al'avocat....oe. 19 €
Avocat, riz, févettes, choux rouge, tomates
cerises, mais, oignons rouges, graine de

sésame. VEGAN

Poulet, riz, févettes, choux rouge, tomates
cerises, mals, oignons rouges, graines de
sésame.

AU POISSON......ooeeeeeseron 24 €
Thon et saumon crus, riz, févettes, choux
rouge, tomates cerises, mais, oignons rouges,
graines de sésame.

Supplément (Euf +1€ / Avocat + 3€

Prix TTC, service compris ® Paiements acceptés : CB, espéces, chéques vacances, Tickets Restaurant®.




Napolitaine......oe 14 €
Sauce tomate, mozzarella rapée, anchois,
capres, origan, ail, olives.

Sauce tomate, mozzarella rapée,
champignons, jambon, olives.

Végétarienne. ... 16 €
Sauce tomate, mozzarella rapée, poivrons,
oignons rouges, champignons, Artichauts,

olives. VEGAN

4 SAISONS ..o 16 €
Sauce tomate, mozzarella rapée, jambon,
champignons, Artichauts, olives.

Chevre-Miel..... 17 €
Creme, mozzarella rapée, chévre, miel, noix,
olives.

VEGAN
4 Fromages. ..o 17 €

Créme, mozzarella rapée, chévre, copeaux
parmesan, roquefort, olives.
’ ’ VEGAN

ChOrizZO oo 18 €

Sauce tomate, mozzarella rdpée, chorizo,
poivrons, oignons, olives.

CarnNiVOX .. 18 €

Sauce tomate, mozzarella rapée, viande
hachée, chorizo, sauce barbecue, olives.

BUffaling. ... 18€
Sauce tomate, mozzarella de bufflonne,
tomates cerises, basilic.

| " VEGAN
BUITata.....oo o 20€

Sauce tomate, mozzarella rapée, tomates
cerises, roquette, burrata, huile d’olive.

VEGAN

Sauce tomate, mozzarella de bufflonne,
jambon de parme, copeaux de parmesan,
roquette, huile d’olive.

Sauce tomate, mozzarella de bufflonne,
coppa, copeaux de parmesan, roquette, huile
d’olive.

Créme, mozzarella rapée, Saumon, oignons,
olives.

Savoyarde........oee 20 €
Creme, mozzarella rapée, reblochon, pomme
de terre, lardons oignons, olives.

Tartuffo .o 26 €

Creme, mozzarella rapée, creme de truffe,
jambon, basilic, copeaux de truffes.

Supplément 1 € (truffe 3.5 € / Burrata 4 €)

Linguines Pesto & Burrata.....20 €

VEGAN
Linguines Saumon.............. 24 €
Linguines Gambas.................. 25€

Prix TTC, service compris ® Paiements acceptés : CB, espéces, cheques vacances, Tickets Restaurant®.



Domaine de la Tourraque,

Cuvée « Joseph Brun » cotes de
Provence AOP.

Rouge / Blanc / Rosé............ 50 Cl ... 22€
Rouge / Blanc / Rosé............. 75l 28€

Domaine de Les Marquets,
Cuvée « Opus » cOtes de Provence,
AOC.

Domaine La Madrague,

Cuvée « Gigaro » cOtes de Provence
AOC.

Rouge / Blanc / Rosé............... 50 Cl v, 24 €
Rouge / Blanc/ Rosé................ X P 30 €

Domaine « Clos Servien » cotes de
Provence AOP.
Rouge / Blanc/ Rosé.............. X P 35€

Domaine Chéateau de chausse,

Cuvée « Classic » cOtes de Provence
AOC.

Domaine de La Croix,

Cuvée « Irrésistible » cotes de
Provence, AOC.

Rosé / Rouge / Blanc................ 50 Cl oo 26 €
Rosé / Rouge / Blanc............... 75l 35€

Domaine de La Croix,

Cuvée « Bastide Blanche » cotes de
Provence, AOC.

ROSE / ROUEE .o 75l 42 €

Domaine « Ventajol » Cotes du
Rhone AOP.

Domaine « Croix de Gentis »
Bordeaux AOC

Vin de France,
Cuvée « Perés »

Rouge /Blanc / Rosé................ NN 6 €
............................................................ /2L ... 10 €
SPHtZ.o 12l 9€
Americano............. 12 Clevserere 9€
MOJItO ..o 16Ch ..o 10 €
Titpunch....o. 8l 10 €
Caipirinha......oe. 8 Clor 10 €
Margarita.....coeo 10l 10 €
Planteur ... 12l 10 €
Bloody Mary.... 10 Clovsr 9€
Tequila Sunrise...... 12 Clovvr 10 €
Mojito Fraise.... 16 Cloverre. 12 €
Mojito Mangue........ 16 Clovrrre 12 €
Yo Lo F- [ 33l 4 €
Jusde Fruit.............. 33l 4€
Heineken..........coooei. 25 Clovveeeeeeeee, 4 €
Verre de vin pays

Rosé / Blanc / Rouge ... 12dl....... 4 €
Verre de vin supérieur rosé

Cuvée « irrésistible ».....12¢cl......... 55¢€
Evian / San Pellégrino...5odl............. 4€
................................................................. oo 1 €

Prix TTC, service compris ® Paiements acceptés : CB, espéces, cheques vacances, Tickets Restaurant®.



MENU ENFANT

GLACES

Formule JusQU’a 10 @NS . 14 €
Plat + dessert + sirop a I'eau

Pizza enfant jambon-fromage ou Nugget’s
ou Steak haché + glace 2 boules ou Smarties.

Sirop : grenadine, fraise, menthe, citron,
orgeat, péche.

Tout changement sera facturé.

DESSERTS

Creme brllée a la vanille....... 7€
Panna Cotta..... 8 €
Cookie 3 choco & caramel ... 9€
Tiramisu du moment........... 10 €
Soupe de fraises........ 10 €
Café gourmand ... 10 €
Babaaurhum ... 12 €

L1 boule.. 25€
2boules... 5€
Sboules.... 75€
Dame Blanche.......i 12 €
Chocolat ou Café Liégeois....12 €
Colonel ... 14 €

Glace la laitiere, parfums : vanille,
chocolat, fraise, citron, café,
pistache.

Supplément chantilly ou chocolat 1 €

DIGESTIFS
Get 27 /31, 5l 6€
Manzana / Limoncello.....5 ... 6 €
Cognac / Poire......... 5l 6 €
Rhum Diplomatico..... R 10€
Irish COffee ... e 12 €

Prix TTC, service compris ® Paiements acceptés : CB, espéces, chéques vacances, Tickets Restaurant®.




